FORMATO EUROPEO
PER IL CURRICULUM
VITAE

INFORMAZIONI PERSONALI

Nome Paolo Lonardi
Indirizzo Bardolino, via Cristo di Calmasino 5/a
Telefono 3477384812
E-mail lonardi.foodconsulting@gmail.com
Nazionalita Italiana

Data di nascita 20/02/1988

ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da-a) Da Ottobre 2015 a Dicembre 2017

* Nome e indirizzo del datore di AGRILEGAL - Servizi di Consulenza
lavoro
* Tipo di azienda o settore Consulenze in Sicurezza Alimentare
* Tipo di impiego Consulente
* Principali mansioni e responsabilita Consulenza ed Assistenza tecnica ad aziende alimentarinei seguenti ambiti:

- Assicurazione e Controllo Qualita (manuale di autocontrollo igienico (HACCP), - Assistenza in
preparazione a Certificazioni Internazionali; - Normative Nazionali ed Internazionali; -
Etichettatura; - Produzione;- Sviluppo ed Ottimizzazione Prodotti; - Assistenza Tecnica per
apertura nuove realta produttive - Formazione del personale.

* Date (da - a) Da Dicembre 2014 a tutt'oggi
* Nome e indirizzo del datore di FOOD CONSULTING di Paolo Lonardi, Via Cristo di Calmasino 5/A — Bardolino (VR)

lavoro
* Tipo di azienda o settore Consulenze in Tecnologie Alimentari
* Tipo di impiego Titolare
* Principali mansioni e responsabilita Consulenza ed Assistenza tecnica ad aziende alimentarinei seguenti ambiti:

- Assicurazione e Controllo Qualita (manuale di autocontrollo igienico (HACCP), - Assistenza in
preparazione a Certificazioni Internazionali; - Normative Nazionali ed Internazionali; -
Etichettatura; - Produzione;- Sviluppo ed Ottimizzazione Prodotti; - Assistenza Tecnica per
apertura nuove realta produttive - Formazione del personale

¢ Date (da - a) Aprile 2013 a Dicembre 2014
* Nome e indirizzo del datore di CIBIS SPA — Brek ristoranti

lavoro
* Tipo di azienda o settore Catena di ristorazione
* Tipo di impiego Dipendente
* Principali mansioni e responsabilita Ufficio prodotto, controllo qualita, manuale autocontrollo, piani HACCP ristoranti € Centro

produzione centrale, ricettazione, calcolo costi e margine, formazione menu, roll out progetti,
formazione del personale

¢ Date (da - a) febbraio — aprile 2010



* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita

¢ Date (da-a)

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

+Date (da-a)

+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

+ Qualifica conseguita

+ Competenze

*Date (da-a)

+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

+ Qualifica conseguita

+ Date (da - a)

+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

+ Qualifica conseguita

+ Date (da-a)

+ Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

+ Qualifica conseguita

CAPACITA E COMPETENZE

PERSONALI

Acquisite nel corso della vita e della
carriera ma non necessariamente
riconosciute da certificati e diplomi
ufficiali.

MADRELINGUA

Agriform sca Via Rezzola, 21 - Sommacampagna - Verona

Stagionatura, porzionatura, confezionamento e vendita formaggi
Tirocinante assistente al Controllo Qualita
Pratiche per il rinnovo delle certificazioni agli standard internazionali di qualita BRC, IFS, ISO

giugno 2008 - settembre 2008
Germoglio spa Str. del Tione,35 37017 Lazise (VR)

Panificio industriale
Operaio
Addetto alla produzione

novembre 2014
Ordine Tecnologi Alimentari Veneto e Trentino Alto Adige

Tecnologo Alimentare n°129 Ordine Veneto e Trentino Alto Adige

1. Studio, progettazione, direzione, sorveglianza, conduzione ed il collaudo dei seguenti
processi:

- lavorazione degli alimenti e dei prodotti biologici correlati, ivi compresi i processi di
depurazione degli effluenti e di recupero dei sottoprodotti;

- impianti di produzione di alimenti e collaudo;

- dei lavori necessari ai fini della pianificazione alimentari;

- dei lavori che attengono alla ristorazione collettiva in qualsivoglia tipo di servizio di mensa, e
ristorazione;

- di programmi internazionali di sviluppo agroalimentari;

2. Operazioni di marketing, distribuzione ed approvvigionamento delle materie prime e dei
prodotti finiti alim., degli additivi alimentari, degli impianti alimentari;

3. Controllo di qualita e di quantita di materie prime, di prodotti finiti, di additivi, di coadiuvanti
tecnologici, di semilavorati, di imballaggi; definizione degli standard e dei capitolati per i suddetti
prodotti;

4. Funzioni peritali ed arbitrali;

5. Ricerca e lo sviluppo di processi e prodotti nel campo alimentare;

febbraio 2011 — febbraio 2013
Universita di Padova - Facolta di Agraria

Laurea magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari

ottobre 2007 - febbraio 2011
Universita di Padova - Facolta di Agraria

Laurea triennale in Scienze e Tecnologie Alimentari

settembre 2002 — giugno 2007
Liceo Scientifico “Primo Levi” di Garda (VR)

Diploma di Liceo Scientifico

Italiano



ALTRE LINGUE

* Capacita di lettura
* Capacita di scrittura
* Capacita di espressione orale

CAPACITA E COMPETENZE
ORGANIZZATIVE

Ad es. coordinamento e amministrazione
di persone, progetti, bilanci; sul posto di
lavoro, in attivita di volontariato (ad es.
cultura e sport), a casa, ecc.

CAPACITA E COMPETENZE
TECNICHE

Con computer, attrezzature specifiche,
macchinari, ecc.

ULTERIORI INFORMAZIONI

Inglese
buono
buono
buono

Sono una persona estremamente dinamica e collaborativa; nelle mie esperienze lavorative ho
perfezionato la capacita di lavorare in gruppo e al contempo di prendere decisioni in modo del
tutto autonomo. Sono disponibile a spostamenti, anche all'estero e a qualsiasi nuova
esperienza lavorativa e professionalmente formativa.

Competenze informatiche: pacchetto Office (Word, Excel, Power Point), AutoCAD, Internet ed e-
mail

Patente A3, B, BE, NAUTICA, disponibilita a trasferimenti in Italia e all’'estero

Il sottoscritto dichiara di conoscere, ai sensi dell’art.13 del D.Igs 196 del 2003, che i dati personali contenuti
nel presente curriculum saranno trasmessi alla Regione Veneto per il tramite del gestore Veneto
Innovazione s.p.a., e da questi trattati esclusivamente nell'ambito del progetto P.O.R. FESR 2007-2013
Azione 1.1.2 - bando 2009

Data 04/03/2017
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